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Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
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Szanowny Kliencie,

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie przeczytaj cata instrukcje obstugi, aby niewtasciwym uzytkowaniem
nie spowodowac zadnej szkody. Przede wszystkim zapoznaj sie z przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
uzytkowania.

1. Zasady bezpieczenstwa

¢ Podczas projektowania i produkcji producent zwrdcit szczegolng uwage na aspekty, ktdre
moga powodowac zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa osob majacych stycznosc
Z maszyna.

¢ Producent zastosowat wszystkie ,dobre praktyki wytwarzania” i zbudowat urzadzenie
przy uzyciu specjalnie dobranych materiatow, aby zagwarantowac higiene zywnosci
i funkcjonalnosc pracy.

o Celem tych informacji jest podniesienie Swiadomosci uzytkownikow, tak aby zwracali oni
uwage na zapobieganie wszelkim rodzajom ryzyka operacyjnego i zywnosciowego. Jed-
nak rozwaga jest nieoceniona. Bezpieczenstwo jest rowniez w rekach wszystkich osob
majacych styczno$¢ z urzadzeniem (instalatorow i uzytkownikow).

* Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje zawarte w dostarczonym podreczniku oraz instruk-
cje bezposrednio naniesione na urzadzenie, w szczegdlnosci te dotyczace bezpieczenstwa.

* Nalezy obchodzic sie z urzadzeniem, przestrzegajac informacji znajdujacych sie bezpo-
srednio na opakowaniu, na urzadzeniu i w instrukcji obstugi.

¢ Nie uderzac ani nie dopuszczac do upadku urzadzenia podczas transportu, przenoszenia
Iinstalacji, aby unikna¢ uszkodzenia jego elementow sktadowych.

¢ Osoba upowazniona do wykonania potaczenia elektrycznego musi upewnic sie, ze cechy
przewodu zasilajacego sa zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowej, ze jest
on wyposazony w wytacznik réznicowo-pradowy oraz elementy zgodne z obowiazujacymi
przepisami i normami.

¢ Nie wolno, pod zadnym pozorem, manipulowac, usuwac lub omija¢ urzadzen zabezpie-
czajacych zainstalowanych na urzadzeniu.

¢ /aleca sie, aby uzytkownik uwaznie przeczytat caty podrecznik i upewnit sie, ze w petni go
zrozumiat, w szczegolnosci informacje dotyczace bezpieczenstwa.

o W razie potrzeby nalezy przeprowadzi¢ pewne symulacje podczas pierwszego uzycia
urzadzenia w celu identyfikacji elementow sterujacych, w szczegdlnosci wtacznika i wy-
tacznika.

* Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Uzywanie urza-
dzenia do niewtasciwego lub innego zastosowania niz dopuszczone moze spowodowac
zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa oraz straty finansowe. Za szkody wynikte
z niewtasciwego korzystania lub niezgodnego z ponizsza instrukcja obstugi Producent
oraz Sprzedawca nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci.
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* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym uzyt-
kowaniem urzadzenia, nieprzestrzeganiem wskazowek zawartych w podreczniku
oraz ingerencja lub modyfikacja bez jego pisemnego zezwolenia.

* Wszelkie interwencje wymagajace precyzyjnych kompetencji technicznych lub szczegol-
nych umiejetnosci (instalacja, przytacza zasilania itp.) moga by¢ przeprowadzane wytacz-
nie przez upowazniony personel z uznanym doswiadczeniem zdobytym w danym sektorze
interwencji.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonymi lub nieefektywnymi kablami elektroener-
getycznymi. Natychmiast zatrzymac urzadzenie w bezpiecznych warunkach, gdy tylko
zostanie wykryta usterka i zleci¢ wymiane kabli upowaznionemu i wykwalifikowanemu
personelowi.

. WYLACZYC GLOWNE ZASILANIE (lub odtaczyc wtyczke elektryczna) i upewnic sie,
ze obszar obrobki jest catkowicie schtodzony przed przeprowadzeniem czyszczenia,
konserwacja itp.

o Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu lub gdy jest to zasadnie wymagane, réwniez
ze wzgledu na rodzaj przetwarzanego produktu spozywczego.

» Doktadnie wyczyscic wszystkie czesci urzadzenia (w tym obszar dookotal, ktére moga
wejs¢ w bezposredni lub posredni kontakt z produktami spozywczymi, aby chroni¢ je
przed ryzykiem zanieczyszczenia i zachowac higiene.

o Urzadzenie nalezy czysci¢ wytacznie przy uzyciu srodkow czyszczacych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia. Nigdy nie nalezy uzywac zracych i tatwopalnych Srodkow czysz-
czacych lub produktow, ktdre moga zawierac lub uwalnia¢ substancje toksyczne.

¢ Urzadzenie nalezy czysci¢ i dezynfekowac bedac ubranym w odziez ochronna, szczegél-
nie w przypadku stosowania srodkow czyszczacych.

* Nie czysci¢ urzadzenia strumieniem wody, aby uniknac uszkodzenia elementow, zwtasz-
cza elektrycznych i elektronicznych.

» Doktadnie oczysci¢ i osuszyé wszystkie czesci urzadzenia lwewnatrz i na zewnatrz) w przy-
padku dtuzszego przestoju.

Odtaczyc kabel zasilajacy i upewnic sie, ze warunki otoczenia sa odpowiednie do dtugiego
przechowywania urzadzenia.

o Lista okresla warunki niezbedne do prawidtowego dziatania urzadzen elektrycznych
w oparciu o otaczajace srodowisko.

o Temperatura otoczenia nie nizsza niz 5°C.

» Wilgotnos¢ wzgledna pomiedzy 50% (w temperaturze 40°C) a 90% (w temperaturze 20°C).

* Srodowisko musi byé wolne od obszaréw o potencjalnie wybuchowym stezeniu pytu i gazu
lub zagrozonych pozarem.

¢ Dziatalnos¢ moze mie¢ wptyw na Srodowisko i z tego powodu nalezy uwzglednic emisje
do atmosfery, odprowadzanie ptynow i zanieczyszczen gleby, wykorzystanie surowcow
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I zasobow naturalnych oraz gospodarke odpadami.
o Temperatura otoczenia podczas transportu i sktadowania musi wynosi¢ od -25°C do

55°C, przy czym maksymalna temperatura wynosi 70°C, o ile czas ekspozycji nie prze-

kracza 24 godzin.

o Elementy opakowania musza by¢ utylizowane zgodnie z przepisami obowiazujacymi

w kraju uzytkowania.

¢ Podczas utylizacji | ztomowania nalezy wybra¢ wszystkie materiaty w oparciu o ich wta-
sciwosci | zorganizowac oddzielna utylizacje. Elementy elektryczne i elektroniczne ozna-
czone specjalnym symbolem nalezy utylizowa¢ w odpowiednich autoryzowanych punk-
tach zbiorki lub zwrdcic je sprzedawcy przy zakupie nowych elementow.

* Urzadzenia elektryczne i elektroniczne zawieraja substancje niebezpieczne o poten-
cjalnie toksycznym wptywie na zdrowie osobiste i Srodowisko. Zalecamy ich wtasciwa

utylizacje.

2. WSKAZNIKI | INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
o Wskazniki bezpieczenstwa umieszcza sie na urzadzeniu w strefach o RYZYKU RESZTKOWYM,

informujace o mozLliwym ryzyku.

o Zagrozenie porazeniem elektrycznym: informuje o potrzebie odtaczenia
gtéwnego zasilania elektrycznego (lub odtaczenia wtyczki elektrycznej) przed

dotknieciem przytaczy elektrycznych.

3. Instrukcje dotyczace rozpakowywania, obstugi i instalacji

e Dostarczane urzadzenie jest zapakowane w spe-
cjalny pojemnik i w razie potrzeby ustabilizowane
przy uzyciu materiatu amortyzujacego w celu za-
pewnienia jego integralnosci.

Ze wzgledu na swoje cechy, miejsce przeznacze-
nia i $rodek transportu, opakowanie moze by¢
paletyzowane w celu utatwienia obstugi.

Wszystkie informacje niezbedne do bezpieczne-
go obchodzenia sie z urzadzeniem [(zatadunek
i roztadunek) zawarto bezposrednio na opakowaniu.

e Opakowanie musi by¢ obstugiwane w oparciu

o0 jego cechy [ciezar, wymiary itp.). Obstuga moze
by¢ reczna w przypadku mniejszych wymiaréw
i ciezaru. Nalezy stosowac urzadzenie podno-
szace o odpowiedniej nosnosci.
Przy dostawie urzadzenia nalezy upewnic sie,
ze wszystkie elementy sa nienaruszone. W
przypadku uszkodzenia lub braku czesci nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzgod-
nienia procedur postepowania.

e Instalacja musi by¢ wykonana przez doéwiad-
czony i autoryzowany personel, ktdry musi wcze-
$niej upewnic sie, ze linia elektroenergetyczna
spetnia odpowiednie przepisy prawa, normy
i specyfikacje obowiazujace w kraju uzytkowania.

e Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy upew-
ni¢ sie, ze wybrany obszar jest odpowiedni,
dostatecznie wentylowany i oswietlony, stabil-
ny i ma wystarczajaco duzo miejsca do tatwe-
go czyszczenia i konserwacji. Nalezy réwniez
sprawdzi¢, czy blat jest stabilny, ptaski i czy jego
powierzchnie mozna tatwo wyczysci¢, aby zapo-
biec gromadzeniu sie brudu i zanieczyszczeniu
produktéw spozywczych.

Osoba upowazniona do wykonania podtaczenia
elektrycznego musi upewnic¢ sie, ze uziemie-
nie instalacji elektrycznej jest sprawne i musi
sprawdzi¢, czy napiecie oraz czestotliwosc sieci
jest zgodne z danymi na tabliczce znamionowej.
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4. Identyfikacja producenta i urzadzenia

Pokazana tabliczka znamionowa jest montowana
bezposrednio na urzadzenie. Zawiera odniesienia
i wszystkie wskazdéwki niezbedne do zapewnienia
bezpieczenstwa pracy.

Modal -
urzgdzenia

Dane

5. Ogolny opis urzadzenia

e _Maszyna do produkcji $wiezego ciasta maka-
ronowego” jest urzadzeniem zaprojektowanym
i skonstruowanym do wyrabiania i wyciskania
ciasta jajecznego, w réznych formatach, prze-
znaczonego do spozycia przez ludzi.

e Urzadzenie jest typu profesjonalnego i musi
by¢ instalowane w $rodowisku komercyjnym
(bary, pizzerie, restauracje, itp.). Uzytkownicy
nie potrzebuja specjalnych szkolen, ale musza
posiadac okreslone kompetencje i umiejetnosci
w sektorze gastronomicznym.

e Kazde inne zastosowanie niz podane przez

producenta nalezy traktowac jako NIEPRAWI-
DLOWE UZYCIE.

¢ Urzadzenie wykonane jest zwyselekcjonowanych
materiatéw i odpowiednich technik konstrukcyj-
nych tak, aby zapewni¢ maksymalna higiene,
odpornos¢ na utlenianie, znaczne oszczednosci
energii i bezpieczenstwo pracy.

e Wszystkie elementy urzadzenia, ktére maja kon-
takt z produktami spozywczymi, sa wykonane
z odpowiednich materiatéw.

e |lustracja przedstawia gtéwne elementy urza-
dzenia, a lista zawiera ich opis i funkcje.

A} Panel sterowania: jest wyposazony w urzadze-
nia sterujace niezbedne do obstugi urzadzenia
(patrz .Opis elementéw sterowania”).

B] Zbiornik: zawiera produkt do ugniatania.

C) Narzedzie do ugniatania: do ugniatania produk-
tow zywnosciowych.

D) Pokrywa zbiornika: jest powigzany z urzadze-

niem blokujgcym (mikroprzetacznikiem). Urza-
dzenie zatrzymuje sie po otwarciu ostony.

E) Ujécie formy do wyciskania: moze by¢ wypo-
sazone w rozne rodzaje form w zaleznosci od
rodzaju tworzonego makaronu.

F] Noz elektryczny: tnie makaron (wyposazenie
opcjonalne urzadzenia 201619).



6. Specyfikacje techniczne

Tabela 1: Dane techniczne urzadzenia

Opis 201619 201596

Moc 0,37 kW/0,5 Hp 0,75 kW/1 Hp
Zasilanie elektryczne 230-400 V/3/50 Hz 230-400V/3/50 Hz
Pojemnos¢ zbiornika 2,5kg 4 kg

Maksymalna wydajno$¢ godzinowa (*) 8kg/h 13 kg/h

Srednica formy do wyciskania ¢50 mm ¢57 mm

Wymiary urzadzenia (Dt.xGt.xWys.) 285x540x420(540) mm 305x600%525(625) mm
Wymiary opakowania 700x460x770 mm 700x460x770 mm
Ciezar netto 35kg 48kg

Typ instalacji Instalacja licznika Instalacja licznika
Poziom hatasu <70dB (A) <70dB (A)

(*) Dane orientacyjne, zmienne w zaleznosci od rodzaju zastosowanej formy i maki.

7. Opis elementow sterowania

Urzadzenie jest wyposazone w wymienione urza-
dzenia sterujace wymagane do aktywacji jego

gtéwnych funkgji.

(4.

g ©
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G) Przycisk: wtacza i wytacza urzadzenie.
H) Przycisk: stuzy do wyboru cyklu ugniatania;
regulator czasowy jest ustawiany po wielokrot-

nym nacisnieciu.

J) Wyswietlacz: stuzy do podgladu czasu ugniata-

nia podczas cyklu pracy.
K] Lampka sygnalizacyjna: gdy jest wtaczona,

oznacza to, ze urzadzenie jest zasilane elek-
1) Przycisk: stuzy do wyboru cyklu wyciskania. trycznie.



8. Wymiana formy do wyciskania

1. Odkreci¢ nakretke (L.

2. Wymienié¢ forme do wyciskania (M) na forme
dostosowana do rodzaju przeprowadzanej
obrébki.

3. Zakreci¢ nakretke (L].

9. Wskazowki dotyczace uzywania

D

1. Zamontowac¢ narzedzia odpowiednie do prze-
prowadzane]j obrébki (tacznie z forma).

2. Podnie$é pokrywe (D) zbiornika (B).
Wprowadzi¢ w odpowiedniej kolejnosci make,
a nastepnie cze$¢ ciekta (nie wprowadzaé naj-
pierw czesci ciektej, poniewaz wydostawataby
sie ona z otwordw formy).

. Zamknac pokrywe (D) zbiornika (B).

5. Wybrac¢ cykl ugniatania, naciskajac przycisk (H)
i uruchomi¢ maszyne, naciskajac przycisk (G).
Gdy urzadzenie zaczyna ugniatac, wyswietlacz
(J) pokazuje efektywny czas (od 0 do maks. 99,
w minutach) procesu ugniatania. Podczas cy-
klu ugniatania urzadzenie mozna zatrzymad
naciskajac przycisk (G) lub podnoszac pokrywe

zbiornika. W razie potrzeby dziatanie to umoz-
liwia skorygowanie konsystencji ciasta poprzez
dodanie maki lub cieczy w celu uzyskania gru-
dek ciasta, nadajacego sie do wyciskania (patrz
rysunek powyzej). Cykl ugniatania trwa okoto
8-10 minut. Urzadzenie wznawia cykl pracy tyl-
ko wtedy, gdy pokrywa zostanie opuszczona i po
nacisnieciu przycisku (G).

6. Pouzyskaniu wtasciwej konsystencji ciasta, na-
lezy przystapic¢ do wyciskania, zatrzymujac cykl
ugniatania, naciskajac przycisk (G), a nastep-
nie rozpoczynajac cykl wyciskania, naciskajac
przycisk (). W tym momencie z otwordw wyjdzie
pozadany rodzaj makaronu.

10. Ustawianie regulatora czasowego

Przed uruchomieniem cyklu ugniatania, regulator
czasowy moze by¢ wstepnie ustawiony przez wie-
lokrotne naciskanie przycisku (H). Po ustawieniu
odpowiedniego czasu nalezy nacisna¢ przycisk (G),
aby rozpoczad cykl ugniatania zgodny z regulato-

“D 8

rem czasowym. Po uptywie ustawionej liczby minut
urzadzenie zatrzymuje sie i brzeczy. Regulator cza-
sowy mozna zresetowac podczas cyklu ugniatania,
najpierw naciskajac przycisk (G), a nastepnie przy-
cisk (1.



11. N6z elektryczny (wyposazenie opcjonalne urzadzenia 201619)

Gdy néz elektryczny jest dotaczony do zestawu, na-
lezy umiesci¢ go na maszynie, zatozy¢ na nakretke
(L) (upewnié sie, ze nakretka jest dobrze dokrecona)
i zacisnac ja, przykrecajac dwa pokretta (N).

Wsunac¢ kabel elektryczny noza do gniazda (Q) z boku
maszyny i wtaczy¢ ndz, naciskajac przycisk (R)

W przypadku przerwania pracy maszyny noz
elektryczny rowniez sie zatrzymuje. Aby po-
nownie uruchomi¢ néz elektryczny, przed na-
cisnieciem przycisku (R) nalezy upewni¢ sie, ze
maszyna jest wtaczona, a pokrywa zbiornika
opuszczona.

(sprawdzi¢, czy maszyna jest wtaczona, a pokrywa
zbiornika opuszczonal.

Po uruchomieniu noza, obrét ostrza mozna regulo-
waé potencjometrem (S) w celu zmiany predkosci
ciecia (w zaleznoéci od rodzaju cietego makaronu).
Ponowne naciéniecie przycisku (R) powoduje za-
trzymanie pracy noza.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia nalezy
usunac folie ochronna i doktadnie oczysci¢ urza-
dzenie, aby usuna¢ ewentualne pozostatosci pro-
dukcyjne przed wtaczeniem.

12. Dawki dla 1,5 kg ciasta

1 kg maki typu 00 + 7-8 jaj (jedno jajo odpowiada
okoto 50 g lub 50 mU) lub 380-400 ml cieczy miedzy
jajami i woda [do uzyskania konsystencji ciasta na-
lezy uzy¢ co najmniej 3 jaj).

Cykl ugniatania trwa okoto 8-10 minut.

Uzyskane ciasto jest zbite w grudki (patrz rysunek].
Jesli pod koniec cyklu ciasto traci swoje wtasciwo-
Sci ziarnistosci, doda¢ mate dawki cieczy lub maki,
aby uzyskac¢ odpowiednia konsystencje.

Z urzadzeniem mozna stosowac kilka rodzajow
maki (00, z pszenicy durum, orkiszowa, pszenica
kamut, maka petnoziarnista); w takich przypad-
kach nalezy zmodyfikowac dozowanie wskazanej
powyzej czesci ciektej (jaja lub jaja i woda), aby uzy-
skac¢ wtasciwa konsystencje ciasta (zbite w grudkil.
Zalecana dawka jest czysto orientacyjna, nawet
jesli jest testowana w fazach kontroli.
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13. Chtodzenie ciecza
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Urzadzenie jest wyposazone w system chtodzenia
ciecza, dzieki czemu wlot nie przegrzewa sie pod-
czas wyciskania makaronu.

Dzieki temu system chtodzenia zapobiega nagrze-
waniu sie ciasta wewnatrz wlotu i utracie odpowied-
niej konsystencji.

14. Doprowadzenie wody

Wykona¢ doprowadzenie wody zgodnie ze schema-

tem i postepowac w nastepujacy sposob:

e Zamontowac zawdr odcinajacy przed maszyna.

e Podtaczy¢ do kranu rure napetniajaca woda
i umiesci¢ rure spustowa maszyny na odptywie

w powietrzu.
e Powoli otwiera¢ kran, sprawdzajac jednocze-
Snie, czy nie ma zadnych wyciekéw wody.

15. Reczne czyszczenie urzadzenia

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia

nalezy odtaczy¢ gtéwne zasilanie elektryczne (lub

odtaczy¢ wtyczke elektryczna) (pod koniec dnia lub

w razie potrzeby).

e Podnies¢ zabezpieczenie zbiornika.

e Oczyscic¢ zbiornik i jego zabezpieczenie.

e Umyc¢ narzedzie ugniatajace i zasilacz $limako-
wy, wyptukad i doktadnie wysuszy¢.

e Wyjac zuzyte formy i zanurzy¢ je w goracej wodzie,
aby wyeliminowac pozostatosci ciasta.

e Ponownie zamontowac narzedzie ugniatajace.

Opuscic zabezpieczenie zbiornika.

e Doktadnie oczysci¢ blat roboczy i wszystkie oko-
liczne miejsca.

e Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia nalezy oczy-
Sci¢ wilgotna Sciereczka lub gabka.

UWAGA!

Do czyszczenia nalezy stosowac wytacznie od-

powiednie detergenty. Nigdy nie uzywac zracych,

tatwopalnych s$rodkéw czyszczacych lub pro-

duktow zawierajacych substancje toksyczne dla

zdrowia ludzkiego.



16. Czyszczenie urzadzenia w zmywarce do naczyn

Aby utatwic czyszczenie urzadzenia, zbiornik moz-
na wyjac z reszty urzadzenia i umiesci¢ bezposred-
nio w zmywarce.

1. Zdja¢ wat ugniatarki (T) i zasilacz $limakowy (V)
ze zbiornika.

2. Odkreci¢ 4 nakretki, ktére mocuja zbiornik do
reszty maszyny (Z).

3. Wyjac zbiornik i wtozy¢ go do zmywarki.

17. Dtugi przestéj maszyny

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, nalezy je oczysci¢ i odtaczy¢ gtéwne zasila-
nie elektryczne (lub odtgczy¢ wtyczke elektryczna)

oraz odpowiednio zabezpieczy¢, aby utrzymac je
w czystosci.

18. Rozwiazywanie problemow

Ponizsze informacje maja pomoéc w identyfikacji
i usunieciu wszelkich usterek i awarii, ktére moga
pojawic sie podczas uzytkowania.

Niektore usterki moga byc¢ rozwiazane przez uzyt-
kownika; inne wymagaja okreslonych kompetencji
technicznych lub umiejetnosci i moga by¢ wykona-
ne wytacznie przez wykwalifikowany personel, kté-
ry posiada do$wiadczenie zdobyte w danym sekto-
rze interwencji.

UWAGA!

Nie wolno demontowac czesci wewnatrz urzadze-
nia. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane manipulowaniem przez
osoby niepowotane.



Tabela 2: Usterki w funkcjonowaniu

Opis Przyczyny

Rozwiazania

Pokrywa zbiornika nie jest
prawidtowo zamknieta.

Sprawdzi¢, czy pokrywa jest
prawidtowo zamknieta.

Brak napiecia zasilajacego.

Urzadzenie nie wtacza sie.

Skontaktowac sie ze sprzedawca
lub autoryzowanym centrum obstugi
posprzedazne;.

Silnik elektryczny lub ptytka Skontaktowac sie ze sprzedawca

drukowana sa uszkodzone.

lub autoryzowanym centrum obstugi
posprzedazne;.

19. Recykling

)¢

Po zakonczeniu eksploatacji produktu
nie wolno utylizowac razem z odpadami komunal-
nymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu odbioru od-
padow elektrycznych i elektronicznych. Uzytkow-
nik ponosi odpowiedzialnos¢ za odstawienie

. wycofanego z uzytkowania urzadzenia do punktu
PL

utylizacji. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi przepisa-
mi dotyczacymi utylizacji odpadow. Jesli urzadzenie

wycofane z uzytkowania jest poprawnie odebrane
jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone
i zutylizowane w sposob przyjazny dla srodowiska,
co zmniejsza negatywny wptyw na sSrodowisko
i zdrowie. Aby uzyskac wiecej informacji dotycza-
cych dostepnych ustug w zakresie odbioru odpa-
déw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady. Producent, importer oraz
sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za po-
nowne przetwarzanie, obrobke i utylizacje odpa-
déw, ani bezposrednio ani za posrednictwem syste-
mu publicznego.



20. Schemat elektryczny
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21. Katalog czesci zamiennych
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